Vorspeisen

Steak-Tartar mit Brioche-Brot, Truffel, marinierter Buche € 16,50
Champignons, Eigelbcreme und Parmesaneis

Wein-Empfehlung: Chasselas vieilles vignes € 9,00

Thunfisch, gebraten in Curry und Sesam, serviert mit Avocado, €16,50
sUB-saurer Gurke und Reisschaum

Wein-Empfehlung: Pinot grigio 'Trentino Bottega Vinai' € 7,50

Terrine von Gdansestopfleber mit Entenrilette, Yuzu-Gel, €19,50
Granny Smith und Brioche-Brot

Wein-Empfehlung: Floc de Gascogne € 8.50

Reypenaer Bitterkugel mit Karoftenzubereitung und Gewurzen € 14,50

Wein-Empfehlung: Sp&tburgunder '‘blanc de noir' (WeiBwein) € 8,00



Chefsuppe €12,50

Weinempfehlung: fragen Sie unsere Kellner nach einem passenden
Weinvorschlag

Tom Kha Kai Suppe mit HihnerfleischkloBchen, Garnelen €12,50

und Frihlingszwiebeln

Weinempfehlung: fragen Sie unsere Kellner nach einer passenden
Weinempfehlung

Erbsensuppe mit einem Salat aus Saubohnen und Erbsen €12,50

Lammragout und Créme fraiche

Weinempfehlung: fragen Sie unsere Kellner nach einer passenden
Weinempfehlung

Zwischengerichte

Languste mit Zitronen- und Safranrisotto € 23,50

Wein-Empfehlung: Le coup de bar Sauvignon blanc, Semillon €6.00

Speck mit Jakobsmuscheln, SUBkartoffelcreme und € 23,50
R&uchermilchschaum

Wein-Empfehlung: Tokaiji (Harslevilevell, Furmint) € 9.00



Hauptgerichte

Kalbslende mit knusprig gebratenem Kalbsbries, Morchelsauce, € 35,00
Pak Choi und einem Salat aus Saubohnen und Erbsen

Wein-Empfehlung: Beaujolais Villages Lantignié Gamay € 8,00

Lammfleisch mit Gemuse der Saison, Curry, Polenta und Raz el Hanout € 29,50

Wein-Empfehlung: Rioja Vallobera 'Malarina' € 7,50

Tournedos Rossini serviert mit Entenleberpastete, Kartoffelrosti € 35,00

und einer Madeira-Sof3e

Wein-Empfehlung: Costalago Rosso € 8,00

Chateaubriand mit Stroganoffsauce € 65,00

U bestellen fUr 2 Personen



Fisch des Tages, serviert mit Gemuse der Saison € 27,50
und einer passenden Sauce

Weinempfehlung: fragen Sie unsere Kellner nach einer passenden
Weinempfehlung

Gnocchi mit Truffel und Pilzen, serviert mit Austernpilzen, € 21,50
Creme fraiche, Erbsen, Saubohnen und Parmesankdse

Wein-Empfehlung: WeiB: Pinot grigio 'Trentino' € 7.50

Rot: Beaujolais Villages Lantignié Gamay € 8.00

*Alle unsere Hauptgerichte werden mit hausgemachten Pommes frites
serviert, die mit TrUffelmayonnaise, Schnittlauch und Parmesan Uberbacken
sind.



